Ausbildungszentrum fir die Schweizer Fleischwirtschaft
Centre de formation pour I’économie carnée suisse
Centro di formazione per ’economia della carne

ABZ

Wild / Geflugel
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Datum/Zeit

Q Mittwoch, 29.06.2016 08:00 - ca. 19.00 Uhr

Kursort
ABZ Spiez, Schachenstrasse 43, 3700 Spiez

Kursleiter

Fridolin Schilling, Hugentobler Schweizer Kochsysteme

Kursinhalt

Im Rahmen des Berufspriufungsmoduls 25, Gastronomie, bieten wir [hnen einen interessanten Kurstag zum Thema
Wild / Gefliigel an. Von der Theorie bis zum praktischen Kochen mit Verkostung der produzierten Kostlichkeiten. Ein
ideenreicher Tag mit vielen praktischen Tipps und Tricks, damit die Umsetzung in Threm Betrieb optimal angegangen
werden kann und lhre Kunden durch Sie verblufft werden.

Zielpersonen

Fachkrafte, die gerne neue Ideen ins Fachgeschaft bringen und Ihre Kunden mit neuen Produkten &
Dienstleistungen begeistern wollen.

Kosten
CHF 380.- (inkl. Mittag- und Nachtessen)
CHF 330.— fur MPV und SFF Mitglieder (inkl. Mittag- und Nachtessen) Teilrlickerstattung fur MPV/ SFF Mitglieder

Bestéatigung

Zirka eine Woche vor Kursbeginn erhalten Sie eine Kursbestatigung. Die Teilnehmerzahl ist begrenzt,.

Firma, Ort:

E-Mail:

Name, Vorname Vorkenntnisse:
Name, Vorname Vorkenntnisse:
Name, Vorname ....Vorkenntnisse:

Ihr Ansprechpartner: Janine Hunziker
@ +41 3365081 85, Fax: +41 33 654 41 94 @" janine.hunziker@abzspiez.ch


http://www.abzspiez.ch/

