Ausbildungszentrum fir die Schweizer Fleischwirtschaft
Centre de formation pour ’économie carnée suisse

Centro di formazione per I'’economia della carne
ABZ

Rohwurst und Rohpokelwaren herstellen
Datum/Zeit

Mittwoch, 06.07.2016, 09.00 bis ca. 18.00 Uhr
Kursort

ABZ Spiez, Schachenstrasse 43, 3700 Spiez
Kursleiter

Wolf-Dietrich Henkel, Ausbildner ABZ Spiez

Kursinhalt

Mit diesem Kurs sind Sie wieder auf dem neuesten Stand bei der Herstellung von Rohwurst und Rohpékelwaren. Wir
beachten die Qualitat von Fleisch und Speck. Wir zeigen lhnen die hdufigsten Fehler bei der Verwendung von PSE
oder DFD Fleisch auf. Was geschieht mit 6ligem, schmalzigem Speck in der Rohwurst? Wie wichtig ist der korrekte
und mengenmassige Einsatz von Zusatz- und Hilfsstoffen bei der Herstellung und Reifung von Rohwaren. Bringen
Sie doch Produkte mit denen Sie zuweilen Probleme haben zur Veranschaulichung und Diskussion mit.

Zielpublikum

Alle, die die interessanten Ideen und Mdglichkeiten nicht verpassen wollen. Sowie die Fachkréfte, die gerne neue
Ideen ins Fachgeschéft bringen wollen.

Kosten

CHF 340.-

CHF 290.— fur MPV und SFF Mitglieder (inkl. Z'vieri) Gratis fiir jeden Arbeitnehmenden rsp. MPV-Mitglied.
Bestéatigung

Zirka eine Woche vor Kursbeginn erhalten Sie eine Kursbestatigung. Die Teilnehmerzahl ist begrenzt, eine
Mindestteilnehmerzahl ist jedoch erforderlich.

Firma, Ort:

E-Mail:

Name, Vorname Vorkenntnisse:

Name, Vorname Vorkenntnisse:

Name, Vorname ....Vorkenntnisse:

ABZ Spiez, Schachenstr. 43 3700 Spiez www.abzspiez.ch

Ihr Ansprechpartner: Ines Gauger
@ +41 33 650 81 85, Fax: +41 33 654 41 94 @ ines.gauger@abzspiez.ch
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